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应天时、得地利，酿就不一般的度夏酒 品质信仰，白酒酿造第一生产力

企业与人一样，需要
一个把握方向的价值观，
并以此建立自己的价值
体系，打造出一个庞大且
坚不可摧的信仰帝国，才
能将当下走的更稳，将未
来看的更远。红太阳酒业
集团所探索出来的这个
价值体系，正是说上去简
单、看上去容易而实施起
来难度最大的品质信仰。

“少喝酒，喝好酒”是
白酒消费升级的需求，在
白酒总体销售产量下降
的态势下，红太阳酒业白
酒销售总额却在连年提
升，这说明红太阳白酒的
品质顺应消费需求，也说
明他们从讲究“量”变成
讲究“质”，只有坚守住品
质信仰的白酒企业，才能
在新一轮消费潮中站稳
脚跟。

很明显，红太阳酒业
经受住了这番考验。

领军济宁市场，牢牢

打稳根据地，引领济宁中
高端白酒消费潮流，提升
区域板块高质量发展，也
是红太阳酒业坚持品质
信仰的最好体现。

红太阳酒业在众多
酒业中脱颖而出，得到消
费者普遍认可，凭借的正
是品质的坚守如一，用品
质征服消费者，而品质的
根基正是其一直坚持的
自主酿造、生态酿造、传
统酿造。

这并不是说说而已，
一年一度“度夏酒开窖
节”就是最好的证明和最
佳的品质背书。

历时100多天的发
酵，在入秋后迎来一年
中最好的酒，让消费者
让行业真真切切看到红
太 阳 酒 业 对 酿 酒 的 诚
心、真心和用心，对消费
者的负责、认真和关注，
始终牢牢把握住品质大
旗，回归纯粹与简单，文

化、故事、品牌、营销，皆
为品质而服务，从最保
险也是最稳妥的角度向
消费者传递着自己的品
质信仰，并时时刻刻坚
守下去，奉为企业发展
的核心法则，以最有冲
劲、最持续的一股力量，
推动着企业的发展和前
进。

红太阳酒业将每年
一度的“度夏酒开窖节”
演绎成为济宁人舌尖上
的艺术节，每一滴好酒，
都是岁月与水火的淬炼，
大自然的鬼斧神工加上
人力的巧妙融合，方能造
就世间好物。

天地同酿，艺人合
一。红太阳酒业“度夏酒
开窖节”演绎出品牌、品
质和文化上的三重“魅
力”。9月22日，一坛时光
历练的好酒，一场别开生
面的盛典，在嘉山祥水之
地等着您！
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红太阳酒业把自然规律与酿

酒规律科学结合，总结出一套美酒
的酿制秘诀，而这秘诀的关键，在
于一个“慢”字。

“第一慢”为慢手工。
机械化在行业内成为常态，社

会的发展，人类的进步，各行各业
要求科技水平不断革新与提升，似
乎解放人力成为最终目标，殊不
知，有些行业的精华即为手工。对
于白酒酿制来说，已经实现了信息
化、科技化、机械化、智能化，但是
在酿制的关键工序比如说：装甑、
摘酒、打量水、开窖等等，是离不开
手工精细操作。

红太阳美酒的酿造过程中，不
论是选粮、制曲还是酿造、藏酒等
关键点都讲究纯手工。这种手工是
机械化无法取代的，而结果是保障
了原浆酒品质的稳定提升。这是延
续着中国源远流长的传统酿酒技
艺，遵循天时、地利、人和的守则，
以天地精华，加以劳动的温度，在

匠心的感召下，几十年如一日的坚
持手工酿制。

因为他们知道，酿造极致美
酒，必须坚持手工，历经岁月与水
火淬炼，才能真正成就好酒。

“第二慢”为慢发酵。
酿造优质好酒就像煲汤一样，

在工艺上讲究“小火慢炖”，小火突
突冒着，汤里的香味愈发浓烈，微
生物在窖池里经过较长时间酯化、
生香，蒸馏出来的酒越发香醇浓
郁。红太阳酒业坚持“时间酿造好
酒”，只要是为好酒服务，时间不算
问题。以高于多数酒厂3倍的压窖
时间来发酵，耗费高昂的时间成
本、生产成本，这是很多酒厂敢想
而不敢做的，而红太阳酒业集团做
到了。

在白酒机械化酿造和唯快不
破的浮华时代，红太阳酒业坚守好
酒慢酿的传统古训，守住了中国酿
酒人的“工匠之心”，耐心发酵，体
现了红太阳酿造好酒的决心。

好酒慢酿，方得极致之品

中国白酒讲究自然酿造，也称
之为天地酿美酒。酿出极致美酒，
就必须应天时、得地利。白酒行业
素有“夏歇三伏”的传统，意思就是

“顺应天时，夏不酿酒”，即在夏季
停产一段时间，在这段时间里不出
窖、不蒸酒，而是将酒醅继续放在
窖池里，持续缓慢的发酵，这叫做

“压窖”，也叫做“度夏”，压窖时间
的长短直接关系到酒的品质。

一般在南方，酒厂的压窖时间
为30天。为了生产出品质更加上乘
的好酒，结合北方的气候条件，匠
心独运的红太阳酒业将压窖时间
延长至100天左右。窖池中的酒醅，
经过三个多月的时光历练，经过夏
季高温的充分发酵，产生大量的

酯、醛类香味物质，富含更多的有
益微量元素。压窖之后酿造所得之
酒窖香浓郁、丰满醇厚，是一年之
中最好的酒，通常被尊为“度夏头
排酒”，堪称白酒酿造的精华所在。

白酒酿造，不仅要顺天时节
气，还要得地利精华。层峦叠翠、灵
秀峻朗的青山和甘甜清冽的名泉，
造就了嘉祥这座天然酿酒宝地。红
太阳酒业成功的把秀美嘉山、祥水
名泉、绿色厂区绘成一幅最美酒乡
的生态图片，缔造着中国白酒生态
酿造典范，也赋予了公司“度夏酒”
独特的魅力。

遵循道法自然的红太阳度夏
酒，顺天时，得地利，耐住心性，匠
心耕耘，才能获得最丰厚的回报。
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经过一整个炎夏的酝酿后，终于迎来了收获。在嘉山祥水之地，沉睡了三个多月的“度夏酒”即将
揭开神秘的面纱，在时间的神奇感召下，唤醒体内蕴藏的无限生机与能量。

9月22日，农历八月二十四日，匠心自酿，好酒慢酿，一年一度的“度夏酒开窖节”即将在红太阳酒业集
团生态酿造园隆重举行。【 】

红红太太阳阳开开窖窖节节举举办办在在即即
一坛时光历练的好酒在嘉山祥水之地等着您
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